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MATFILOSOFI

Mat i sasong
Regional och lokal mat
Hog andel ekologiskt
Mer gront och mindre kott pa tallriken
Nollvision for svinn
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BROLLOP

Fér evigt

Brudskal
Ett glas cava

Crostini med tangrom, grdsldk och citronkridm
Liten krustad med ostkrédm och svartpeppar

Forrdtt
Sashimi pa gods, sotad zucchini, gurkkrasse, havtornsdashi med fermenterad chili, radisor, linfrékex och sockertang

Ett glas husets vin
Varmratt
Kryddstekt biff med karamelliserad jumboldk, brynt persiljerotspuré, rdédvinssky, syrad majrova och grasloék
Ett glas husets vin med pafyllning
Ostar/Dessert (ett alternativ fér hela sidllskapet)
Tva ostar fran gardsmejeri med havtorn och husets kndcke
alt. Blondie pa blabidrsbavaroise, krispig marang, lime och marinerade blabar
Ett glas dessertvin

Kaffe
Avec, 4 cl

Vickning
Varmkorv med brdd, ketchup-senap och rostad 1ok

1 531 ink.moms (1 305 ex.moms)



BROLLOP

Fabrikstillverkad karlek

Brudskal
Ett glas cava

Forrdatt
Rimmad lattbakad regnbage med dillkrédm, ragcrumble, grillad gurka, trevisanosallad och syrade senapsfron

Ett glas husets vin

Varmrdtt

Honungsglaserad svensk gardskyckling med Ortcrust, citrontimjansky, grillad endive, syrad réd morot
och brynt potatis- och jordartskockskram

Ett glas husets vin med pafyllning
Dessert
Choklad Delice med romkdrsbar, karamellmousse, rostade hasselndtter och oxalis
Ett glas dessertvin

Kaffe

1 246 ink.moms (1 069 ex.moms)




BROLLOP

Elis + Iris 1938

Brudskal
Ett glas cava

Férrdtt (ett alternativ f6r hela sdllskapet)
Sikrom med syrad gradde, rodldk, citron serverad med nyrostad brioche alt.
Biff Tartar “A la Parisienne”, rokt majonnds, Jjordartskockschips, Bredsjdé hardost och buskkrasse

Ett glas husets vin

Varmratt

Smorpocherad torsk med karamelliserad f&nkal, blamusselsas, dillolja och forellrom serverad med krossad potatis,
orter och gront i sasong

Ett glas husets vin med omservering
Dessert
Mandelkaka med bjdrnbdr, citroncurd, vaniljkram och oxalis
Ett glas dessertvin

Kaffe

1 268 kr ink.moms (1 089 kr ex.moms)




BROLLOP

Gronskande skoéna dalar

Brudskal
Ett glas cava

Forrdtt

Ramarinerad zucchini med grillad tomatkram, saltbakad gulbeta, basilikaolja, féarskost fran svenska gardar,
krispig fankal och ortsallad

Ett glas husets vin

Varmratt

Spetskal fylld med rotselleri och svart tryffelkradm, rokt persiljerotspuré och svampsky med kapris,
ragu pa korallinser och s&songens primérer

Ett glas husets vin med omservering
Dessert
Blabarscheesecake med yuzu, karamelliserat dpple, mynta, rostad vit choklad och ingefarscrumble
Ett glas dessertvin

Kaffe

1 207 kr ink.moms (1 034 kr ex.moms)







